Mirco Della Vecchia, premiato
Maestro cioccolatiere e
presidente del CNA Alimentare,
ha fondato I’Accademia dei
Maestri Cioccolatieri Italiani per
diffondere la cultura del
cioccolato italiano nel mondo.

Diventa un Maestro Cioccolatiere!

Master Annuale

La nostra Accademia ¢
I'unica in Italia con
Master annuale per

contatto con la materia
prima, alle tecniche,
all’arte e al mondo del

Servizi & Occasioni !

L’Accademia offre una
particolare convenzione
con una foresteria

... € non solo

L'offerta formativa € in
continua evoluzione!
Contatta direttamente
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scelto di rendere il cioccolato non piu solo un
piacere, ma anche un lavoro.

Sconto 15%

riservato ai maturandi
dell'anno scolastico 2014/15

MY

Sbocchi professionali >>>

A tutti i nostri migliori studenti di
ogni anno vengono sottoposte offerte
lavorative proveniente da aziende del
settore di tutto il mondo, nonché
partecipazioni a gare, eventi e molto
altro!

Accademia Maestri Cioccolatieri Italiani

Contatti >>>

Per info su prezzi e date:

www.corsidicioccolato.it
info@corsidicioccolato.it
3293942298 - Angela De Luca



